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Vienu
ANTIPASTI
Ostriche alla Vinaigrette con Peperoncino
Salmone Marinato al Pepe Rosa
Gamberi Marinati allo Zenzero
Moscardini alla Griglia
PRIMI
Risotto mantecato ai Frutti di Mare e Lime _ e
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SECONDO |
Scaloppa di Spigola al Ragu di Asparagi
CONTORNO
Patate farcite
PRE DESSERT
Coppa di Frutta al Maraschino
DESSERT
cuore di Lamponi al Cioccolato e Croccante al Peperg

O
®
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gqua, Vino, Spumante selezione «The GlasSaHe

A solie 38,00 per personal {.a. inclusg
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vVienu
STARTERS
Oyster in Hot ChiVinegarSauce
PinkPepperMarinated Salmon
Marinated PrawnsScentedwith Ginger
GrilledBaby Octopus " '
FIRST COURSES
Risottoservedwith Seafoodand Lime ¢
Trofie Short Pasta witliPistachiosand Gilthead SeaBreamSauce
MAIN COURSE
SeaBassFilletwith AsparagusRagout
SIDE DISH
Stuffed Potatoes
PREDESSERT
Mixed FruitSaladg A 4t K aal NI &8 OKA
DESSERT
Raspberried?ie WithChocolateand SpicedCrunchyPean

ine, SparklingVine selected byThe Glassa

€ 38,00 pemperson
(SERVICEND VAT INCLUD
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